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Тамақтану сапасына мониторинг жүргізу жөніндегі комиссияның міндеттері:
- ас блогындағы, асханадағы жұмыстың ұйымдастырылуын;

- тамақ өнімдерінің сапасын, оларды тасымалдау, жеткізу, түсіру, сақтау
шарттарын;

- өнімдерді өткізу мерзімдерін;

- тамақ дайындау сапасын;

- тамақтың балалардың негізгі тағамдық заттарға физиологиялық
қажеттіліктеріне сәйкестігін;

- ас блогы қызметкерлерінің жеке гигиена ережелерін сақтауын бақылау болып
табылады.

Бракераждық комиссиясының
қорытындысы



 Күн сайын медицина қызметкері:

 - тағамдардың және аспаздық өнімдердің сапасын органолептикалық
бағалау журналына жазба енгізе отырып, дайын тағамдардың сапасына
органолептикалық бағалау жүргізеді.

 Комиссия тоқсан сайын:

• пайдаланылатын тамақ өнімдерінің сапасына бақылауды жүзеге асырады
(тамақ өнімдерінің сапасын растайтын құжаттардың көшірмелері жеке
папкада сақталады);

• мәзірдің дұрыс жасалуын бақылауды жүзеге асырады;

 тамақтану сапасының мониторингі актісін ресімдей отырып, ас блогының
қызметкерлеріне және (немесе) қызметті жеткізушіге алдын ала ескертусіз
тамақтану сапасын тексеруді жүзеге асырады



 Бракераждық комиссия:

• негізгі өнімдерді салу кезінде мезгілімен қатысуы;

• тамақ өнімдерінің сапасын, олардың сапасын куәландыратын құжаттардың болуын
бақылауды жүзеге асыруы (осы құжаттардың ксерокөшірмелері бракераждық
комиссияның төрағасында сақталады);

• тамақтардың шығуын, дайындалған тамақтану көлемінің бір реттік порция көлеміне және
балалар санына сәйкестігін тексеруі;

• дайын тамақты органолептикалық бағалауды (оның түсін, иісін, дәмін, консистенциясын,
қаттылығын, шырынын және т. б. анықтау) «Дайын өнімнің бракераж журналына»
органолептикалық бағалау нәтижелерін енгізе отырып жүргізу әдістемесіне сәйкес
жүргізуі, бағалауды комиссия мүшелерінің жеке қолдарымен растауы;

• бракераж жүргізу кезінде «Технологиялық карталарға» сәйкес тағамдар мен аспаздық
өнімдерді дайындау технологиясы мен сапасына қойылатын талаптарды басшылыққа
алуы;

• өз функцияларын арнайы берілетін таза киімде (халатта, комбинезонда, бас киімде, аяқ
киімде және т. б.) жүзеге асыруы қажет.



 Асханаға, ас блогына келесі параметрлер бойынша тексеріс жүргізді:

Объектінің қолданыстағы талаптарға сәйкестігі туралы санитариялық-эпидемиологиялық қорытындының болуы

Тамақ өнімдерінің сапасы, оларды тасымалдау, жеткізу, түсіру шарттары

Күнделікті мәзірдің перспективалық мәзірге сәйкестігі

Асхананың жұмыс кестесінің сақталуы

Сыныптар бойынша тамақтану кестесі мен тамақтану арасындағы аралықты сақтау

Ауыз су режимін ұйымдастыру

Дайын өнімнің сапасы

Бақылаудағы тағамның болуы

Дайындалған өнімнің органолептикалық қасиеті

Технологиялық картаға сәйкестігі

10 порцияны бақылап өлшеу

Тағамды үлестіру желісі (асханада)

Үстелдің жасалуы



 Өнімдерді сақтау шарттарын сақтау

Сусымалы өнімдерді тұғырықтарда, тауар қойғыштарда, 
стеллаждарда сақтау

Температуралық-ылғалдылық режимін сақтау. Қоймада 
термометрдің, гидрометрдің болуы

Тәуліктік сынамаларды сақтау шарттары мен дұрыстығы

Тамақ өнімдерінде жарамдылық мерзімдерінің болуы және сақталуы

Көкөністерді жәшіктерде, тауар қойғыштарда, тегендердегі
таңбаланған сыйымдылықтарда сақтау

Тамақ өнімдерінде жарамдылық мерзімдерінің болуы және сақталуы

Тоңазытқыш жабдығының санитарлық жағдайы



 Құжаттар

Тамақ өнімдерін жеткізушілермен жасалған шарттар

Автокөлікке арналған хабарлама (азық-түлікті жеткізуге рұқсат беру)

Сертификаттар, сәйкестік туралы декларациялар

Түскен өнімді өткізу мерзімі

Келіп түскен өнімнің сапасы, нормаларға сәйкестігі

Тағам дайындаудың технологиялық карталары

Тез бұзылатын тамақ өнімдері мен жартылай фабрикаттардың бракераждық журналы

«С-дәрумендендіру» журналы

Тағамдардың және аспаздық өнімдердің сапасын органолептикалық бағалау журналы

_________ _ ж. ________ ас өнімдері нормаларының орындалуын бақылау ведомосы

Жұмыс орнында медициналық тексеруден және гигиеналық оқытудан өткені туралы белгісі бар ас блогы 
қызметкерлерінің жеке медициналық кітапшаларының болуы

Ас блогының жұмысшыларында бөгде заттардың, іріңді аурулардың және жаралардың болуы

«Денсаулық» журналы ас блогы қызметкерлерін тексеру нәтижелері туралы
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